Les menus peuvent étre modifiés en fonction « des imprévus »
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" s Blanguette de légumes
L\ Cétes de pore / poisson MARCTE €6 —

Puree de pois cassés —

Semoule
Fromage
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Pité de campagne / crudites 2N
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Fromage
Beignets aux pommes

MERCREDI
Pomelos / crudités
2 P\ Dos de colin
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T Boulettes d’agneau au curry Lentilles
Poélée de légumes
Yaourts
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Fromage - Gratin de figues a la cannelle

Fromage blanc aux fruits
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Produits laitiers
Produits locaux et ou bio

) Plats protidiques
ENDREDI Féculents
Salade Marco Polo/Crudités Légumes ou fruits crus
Légumes verts cuits

Cordons bleus Menu Végétarien ﬂ

Petits pois LN Un plat « fit maison » est un plat
F T entigrement  cuisiné/transformé  sur
BNaRe place, 3 partir de produits bruts, c’est-3-
Créeme dessert / Fruits dire crus et sans assemblage avec d'autres
*% produits alimentaires
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