
Menu du 21 novembre au 2 décembre 2022 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des « imprévus »                              

Produits laitiers, Produits locaux et ou bio, Plats protidiques, féculents, Légumes ou fruits crus ou légumes verts cuits       Fait maison avec produits locaux 

Le Principal            La Gestionnaire  L’équipe de cuisine 

F. JADEAU             I. AYRAULT 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 

Macédoine 

Boulette de boeuf 

Pâtes 

Fromage 

Fruit 

 

Salade endive-jambon

 

Dos de colin

Julienne de légumes 

Fromage 

Ananas chantilly 

 

Charcuterie 

Emincé de dinde 

Riz 

Fromage 

Fruit 

Céleri rémoulade 

Tartiflette végétarienne

 

Salade 

Yaourt 

Pomme spéculoos 

 

Potage 

Saucisses 

Haricots verts 

Yaourt 

Fruit 

 

 

Brocolis vinaigrette 

Poisson pané 

Epinards à la crème 

Fromage 

Fruit 

 

Œuf mimosa 

Cervelas Orloff 

Purée de pois casé 

Fromage 

Liégeois 

 

Salade Coleslaw 

Omelette 

Salade  

Fromage 

Yaourt  

 

Salade de saison 

Steak haché 

Frites 

Fromage 

Poire meringuée 

 

Potage 

Pâtes aux légumes

 

Yaourt 

Fruit 

Du 21 

au 25 

 no-

vembre 

 2022 

Du 28 

no-

vembre 

au 2 

dé-

cembre 

 2022 


