
Menu du 20 février au 03 mars 2023 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des « imprévus »                              

Produits laitiers, Produits locaux et ou bio, Plats protidiques, féculents, Légumes ou fruits crus ou légumes verts cuits       Fait maison  

Le Principal            La Gestionnaire  L’équipe de cuisine 

F. JADEAU             I. AYRAULT 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 

Riz au thon 

Paupiette de dinde 

Haricots verts 

Fromage 

Fruit 

 

Salade coleslaw 

Pâtes bolognaise 

Salade 

Yaourt 

Beignet 

 

Salade d’endive em-

menthal 

Quiche aux légumes

 

Salade 

Fromage blanc 

Fruit 

 

Charcuterie 

Poisson 

Epinards 

Salade 

Yaourt 

Fruits au sirop 

 

Potage 

Cuisse de poulet 

Carottes vichy 

Salade 

Fromage 

Banane 

Betteraves aux 

agrumes 

Echine de porc 

Mojettes 

Salade 

Yaourt 

Fruit 

 

Choux fleur vinai-

grette 

Cordon bleu 

Printanière de lé-

gumes 

Fromage 

Salade de Fruit 

 

Surimi 

Feuilleté au jambon

 

Salade  

Yaourt 

Fruit  

 

Céleri rémoulade 

Pâtes aux champignons

 

Salade 

Fromage 

Pruneaux au sirop 

 

Potage 

Nuggets de poisson 

Salsifis 

Salade 

Yaourt 

Fruit 

Du 20 

au 24 

février 

2023 

Du 27 

février 

au 3 

mars 

2023 


