
Menu du 22 au 26 mai  2023 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des « imprévus »                              

Produits laitiers, Produits locaux et ou bio, Plats protidiques, féculents, Légumes ou fruits crus ou légumes verts cuits       Fait maison ou local 

Le Principal            La Gestionnaire  L’équipe de cuisine 

F. JADEAU             I. AYRAULT 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

 

Betteraves 

Sauté de dinde au curry 

Riz 

Fromage 

Fruit 

 

Surimi 

Steak de porc 

Haricots verts 

Yaourt 

Banane au chocolat 

 

 

Macédoine 

Pâtes aux légumes 

Salade 

Yaourt 

Fruit 

 

Salade composée 

Calamars 

Pommes vapeurs 

Fromage 

Eclair 

 

Tomates 

Boulette de bœuf 

Céléri au jus 

Yaourt 

Fruit 

 

 

Yaourts et Fromage Gaec de l’Argentor à Poursac  (16) ou la ferme de la Reversaie (Romagne (86) 

La viande Steak haché lde porc  la ferme des petites boisnes de Valence en Poitou (86) 

Pommes de terre et carottes Stéphane Rathier Journet (86) 

Pommes Gaec De Chantegrolle Charroux (86) 

Le pain Boulangerie La Petite Régale de Valence en Poitou (86) ou  Bag’Adel  Les Minières de Payré 


