lls sont nécessaires mais aussi s
lls ne doivent donc pas étre systématiquers
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ENTREE PLATS COMPLET & PAIN

Préparation 1 baguette pour
Crudités @ Cuidités @ patissiere @ Ravioli ‘ 8 maternelles
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Steack hacha
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_GRAMMAGES MATE

T _Les grammages qui suivent sont adaptés aux enfants’
- lls sont nécessaires mais aussi suff
lIs ne doivent donc pas étre systématique
3 GEM-RCN 2015

FROMAGE & LAITAGE
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