
 

 

Lundi 5 mai 
 

Mardi 6 mai 
 

Jeudi 8 mai 
 

Vendredi 9 mai 
 

Friand 

Rissolette de veau 

Haricots verts 

Fromage 

Fruit 

 

 

 

Maquereau 

Lasagnes 

      Yaourt à la fraise 

Fruit 

 

 

 

Férié 

 

 

Carottes râpées 

Colin sauce échalote 

Riz 

Fromage 

Glace 

 

Ra       

Lundi 12 mai  Mardi 13 mai  Jeudi 15 mai  Vendredi 16 mai 

 

Betteraves 

Chipolatas 

Flageolets 

Fromage 

Fruit 

 

 

     Salade au gruyère 

Brochette à l’indienne 

Ratatouille 

Fromage 

Eclair au chocolat 

 

 

Concombre 

Samoussa de légumes 

Epinards à la crème 

Fromage 

Crème anglaise 

 

 

 

 

Salade côte ouest 

Sauté de poulet 

Printanière de légumes 

Yaourt à la poire 

Fruit 
 

       

Lundi 19 mai  Mardi 20 mai  Jeudi 22 mai  Vendredi 23 mai 
 

Radis beurre 

Goulash 

Pâtes 

Fromage 

Glace 

 

 

Salade au surimi 

Poisson à la béarnaise 

Blé 

Fromage 

Cubes d’ananas 

 

 

 

Taboulé 

Sauté de porc 

Salsifis 

Yop 

Fruit 

 

 

Tomates vinaigrette 

Gratin dauphinois 

Salade verte 

Fromage 

Tarte au citron 

       

Lundi 26 mai Mardi 27 mai  Jeudi 29 mai   Vendredi 30 mai 
 

Carottes râpées 

Andouillette 

Frites 

Fromage 

Flan au caramel 

 

   Salade piémontaise 

Aiguillettes de poulet  

à la crème 

Brocolis 

Yaourt au citron 

Fruit 

 

 

 

 

Ascension 

 

 

Pont                           

de l’Ascension 

Lundi 2 juin Mardi 3 juin Jeudi 5 juin Vendredi 6 juin 
 

Salade mimosa 

Lapin à la moutarde 

Poêlée de champignons 

forestiers 

Petit-suisse 

Crumble aux pommes 

  

Salade orientale 

Brochette de porc 

Petits pois 

Fromage 

Fruit 

  

Salade grecque 

Tortellinis ricotta épinards 

Fromage 

Mousse au chocolat 

  

Macédoine 

Lieu sauce américaine 

Riz 

Yaourt aux fruits  

des bois 

Fruit 

 Menus végétariens 

Menus Du 5 mai au 6 juin 2025 

Produits locaux Label AOP Label IGP Produits bio 

Menus Du 5 mai au 6 juin 2025 


