Semaine du 16 septembre 2024 au 20 septembre 2024

CUISINE CENTRALE DE CHATELLERAULT

UNITE D PRODUCTION CULINAIRE [UPCI

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Menu végétarien
m Salade toscane (tomates bio m Pastéeque bio "Thuré” H B m Salade de carottes rapées m Salade campagnarde (salade | m Melon bio "Thuré" |l B
"Pleumartin", concombres, vinaigrette "Montmorillon" |l verte bio "Pleumartin”,
pates, oignons) l m Pipe rigate fagon chili tomate cerise, emmental, m Gratin de brocolis au
végétarien m Réti de boeuf "bassin croutons) H cabillaud
= Jambon blanc supérieur |l Viennois" [l OU ] )
ou = Fromage Nuggets de blé = Risotto milanaise (viande de | ® Petits suisses
Croustillant de fromage . . boeuf "Chatellerault, porc) l .
m Glace vanille fraise m Haricots verts B E OU m Galette artisanale
m Chou-fleur béchamel Risotto végétarien "Lencloitre”
= Fromage
= Fruit . . = Fondant au chocolat de
= Fruit au sirop I'UPC
, P <N
Légende : [ | [ | ‘i“" [ | !A"“s/ [ | Vinaigrettes a base d'huile de tournesol bio et local.
BloLOGIGUE L — \nﬂﬂ—":, Pain local.
Label rouge Produit bio A.O.P. Circuit court V.D.F Origine U.E

Les plats peuvent contenir les allergenes suivants : céréales contenant du gluten, lupin, sésame, ceuf, poissons, mollusques, crustacés, fruits a coque, arachide, soja, lait, céleri, moutarde, anhydride sulfureux ou sulfites
(>10mg/kg)
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